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Das Jahr 2011 war ein eher f rühes Weinjahr. Es 
begann mit einem normalen Aust r ieb und ging 
mit einer fast z wei Wochen f rüheren Blütezeit 
weiter.  Die ers te Sommerhälf te war wechsel-
haf t mit ergiebigen Niederschlägen und wenig 
Föhn. Nach einer z weiten sonnigen Sommer-
hälf te und einem föhnigen Herbst haben wir 
116 Tage nach der Blüte mit der Weinlese be-
gonnen. Wir konnten die Trauben mit 103° Oe 
und ca. 550 g /m² von unseren 60 Jahre al ten 
Weinstöcken ernten. Die Trauben hat ten ein 
ausgewogenes Zucker/Säure-Verhältnis und 
schön ausgereif te Tannine. 

Das Aroma is t intensiv, t ypisch, beglei tet von 
einem Hauch Gewür znelken und Vanille. Im 
Gaumen zeig t sich der Wein elegant , unter-
s tüt z t von einer ausgewogenen Holznote. Der 
Abgang is t langanhaltend und harmonisch aus-
gewogen.

Diverse F leischgereichte, wie Rindsf ilet ,  Ent-
recôte. Trockenf leisch, wie Salsiz ,  Speck , 
Bündner f leisch. Mit tel - bis s tarkgereif te Käse-
sor ten, wie rei fer Gruyère.

13.0% Vol.
Dieser Wein wurde nach den neuesten und 
bewähr testen Techniken v ini f iz ier t . 
Kontrollier te Vergärung, biologischer Säure-
abbau und t radit ionelle Eichenholz lagerung.
bis ca. 12 Jahre
ab 2013
20 – 22°C
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