BLAUBURGUNDER CLASSIC 2021 AOC GRAUBUNDEN

Hinte rgrun de Das Rebjahr 2021 begann sehr kalt und trocken, was zu
einem leicht spéteren Austrieb fiihrte. Die Witterung
wahrend der leicht spateren Bliitezeit war sehr warm,
was sich sehr positiv auf die Blihgeschwindigkeit (4
bis 5 Tage) auswirkte. Den Sommer erlebten wir sehr
unbesténdig mit wenig Hitzetagen. Der Herbst war fiir
den Winzer ein grosser Segen, mit seinen warmen
Tagen und kiihlen Nachten konnten sich die Trauben
zu einer hervorragenden Qualitdt mit wunderschénen
Aromen und einer saftigen Séure entwickeln. Leider
schlug zum Schluss der Reifephase die Kirschessig-
fliege wieder zu, was zum feins&uberlichen Verlesen
jeder einzelnen Traube fiihrte und so die Lese sehr
in die Ldnge zog. Durch unsere treuen und geiibten
«Wimmler» konnten wir dennoch eine hervorragende
Qualitdt an Trauben in den Keller bringen.

121 Tage nach Ende der Bliitezeit konnten wir die Trau-
ben mit 92° Oe und 580g/m2von unseren Weinstécken
ernten.

Sensorik Typische rubinrote Farbe mit feinen kirschroten Refle-
xen. Geschmackvolle Frucht nach Kirschen und Wald-
beeren duftend. Im Gaumen harmonische Saure, unter-
stiitzt von leichten Gewiirznoten.

Passt zu Aperitif, diversen Biindner Spezialitdten wie Capuns,
Maluns und Biindner Trockenfleischplatten.

Analytische Werte
Alkohol 12.8% Vol.
Vinifikation Dieser Wein wird nach altbewé&hrter Tradition geméss
den neuesten Techniken vinifiziert mit kontrollierter
Vergérung und biologischem Saureabbau.
Lagerfahigkeit ca.5Jahre
Optimaler Geniesszeitpunkt 2022 bis 2025
Optimale Geniesstemperatur 16-18°C
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